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CARTE DES  

Sélection Corse & Continent 

VINS 

CHAMPAGNES 

75 cl 

 

Louis Roederer « Collection 244 » — Réserve perpétuelle, Brut     100 € 

Louis Roederer « Cristal » 2016, Brut        420 € 

VINS BLANCS 
75 cl 

 

 

 

 

 

 

 

AOP Patrimonio Clos Teddi « Grande Cuvée » 2024    52 € 

Mademoiselle D « Natiu » 2025      39 € 

Orenga de Gaffory « Cuvée des Gouverneurs » 2024    55 € 

Domaine Paradella 2023       90 € 

Clos Marfisi « Grotta di Sole » 2023      45 € 

Clos Signadore 2024       51 € 

Antoine-Marie Arena « Hauts de Carco » 2025 

Domaine Gentile « Cuvée Grande Expression » 2024 

AOP Coteaux du Cap Corse 

Clos Nicrosi 2024        57 € 
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AOP Calvi 

Domaine d'Alzipratu « Lume » 2022 

IGP Île de Beauté 

Yves Leccia « E Croce » 2024 

Yves Leccia « L'Altru Biancu » 2023 

Yves Leccia « Biancu Marinu » 2024 

Vin de France (Corse) 

Nicolas Mariotti Bindi « Mursaglia » 2020     78 € 

Clos Venturi « Chiesa Nera » 2023      150 € 

Domaine Saparale « Oenoteca » 2020 

Antoine-Marie Arena « B.G » 2025 

Vins Blancs du Continent 

Maison Les Alexandrins « Crozes-Hermitage » 2022 (Vallée du Rhône) 

Domaine Vacheron « Guigne-Chèvres » 2022 (Sancerre, Loire)150 € 

Jean Chartron « 1er Cru Puligny-Montrachet – Clos du Cailleret » 2023 (Bourgogne) 

Vignoble des Cabottes « Grand Cru Corton-Charlemagne » 2023 (Bourgogne) 

Jean Chartron « Grand Cru Chevalier-Montrachet – Clos des Chevaliers » 2024 (Bourgogne) 

Domaine Comte Georges de Vogüé « Grand Cru Musigny Blanc » 2023 (Bourgogne) 

VINS ROSÉS 

75 cl 

AOP Patrimonio 

 250 

€ 

600 

€ 

825 

€ 

1 890 € 

Mademoiselle D « Luce » 2025  39 € 

Domaine Gentile « Cuvée Catena » 2025 

Vin de France (Corse) 

Clos Teddi « Grande Cuvée » 2025 

VINS ROUGES 

75 cl 

AOP Patrimonio 

 42 € 
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Clos Teddi « Grande Cuvée » 2023 

Domaine Gentile « Cuvée I Sensi » 2019 

AOP Sartène 

Castellu di Baricci 2022 

Vin de France (Corse) 

Domaine San Quilico « Misericordia » 2024 

Antoine-Marie Arena « Morescone » 2025 

Antoine-Marie Arena « San Giovanni – Carcaghjolu Neru » 2024 

Notre Sélection de Bourgogne 

Domaine Faiveley « Pinot Noir » 2022 

Vincent Girardin « Santenay – Vieilles Vignes » 2023 

Pierre Girardin « 1er Cru Vosne-Romanée – Les Suchots » 2021 

Domaine Méo-Camuzet « Grand Cru Clos de Vougeot » 2020 

Domaine Trapet « Grand Cru Latricières-Chambertin » 2019 

Domaine Perrot-Minot « Grand Cru Chambertin – Clos de Bèze » 2018 

 52 

€ 

54 

€ 

40 

€ 

65 

€ 

95 

€ 

450 

€ 

550 

€ 

850 

€ 

1 780 € 
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VINS AU VERRE 
Une sélection à déguster au verre 

 

VINS BLANCS 

 

Orenga de Gaffory « Cuvée des Gouverneurs » 2024 12 € 

VINS ROSÉS 

 

VINS ROUGES 

 

NOTRE SÉLECTION EXCLUSIVE AU VERRE 
Servie grâce au système Coravin 

 

Vins Blancs 

Clos Venturi « Chiesa Nera » 2023        30 € 

Domaine Vacheron « Guigne-Chèvres » 2022       30 € 

Vins Rouges 

Vincent Girardin « Santenay – Vieilles Vignes » 2023      20 € 

Domaine Gentile « Cuvée I Sensi » 2019 

NOS BOISSONS 
Apéritifs, softs & digestifs 

 

Mademoiselle D « Natiu » 2025 8  € 

Clos Marfisi « Grotta di Sole » 2023 9  € 

Clos Signadore 2024 11  € 

Mademoiselle D « Luce » 2025 8  € 

Clos Teddi « Grande Cuvée » 2025 8 ,5 € 

Domaine San Quilico « Misericordia » 2024 9  € 

Castellu di Baricci 2022 12  € 
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APÉRITIFS 

 

EAUX MINÉRALES CORSES 
 à consommer avec modération. 

Coupe de Champagne « Roederer – Collection 244 » (12,5 cl) 18  € 

Cocktail du moment 12  € 

Kir Vin Blanc (10 cl) 7  € 

Kir Royal (10 cl) 16  € 

Muscat Pétillant (10 cl) 7  € 

Cap Corse — Rouge ou Blanc (6 cl) 7  € 

Pastis Dami (2 cl) 5 ,5 € 


